
 

Réalisé par : Hugues Martineau L’atelier du sel page 1 / 2 
Vérifié par : Matthieu Le Chantoux PA du Mes – 9 impasse Breniguen – 44 350 St Molf 
Date : 26 juillet 2022 Paludier indépendant en presqu’île de Guérande 

 

FICHE TECHNIQUE 
 

Produit 
Code 18 

Dénomination MOUTARDE A LA SALICORNE 

Désignation de vente Moutarde à la salicorne 

Certificat / label - 

SIQO - 
DLUO 18 mois 

Après ouverture A conserver au réfrigérateur 

Description Moutarde de Dijon à la salicorne (30%) 

TVA 5,5 % 

 

Ingrédients 
Graine de moutardes*, vinaigre d’alcool*, eau, sel et salicorne (30%) 
* Ingrédients issus de l’agriculture biologique 

Liste des allergènes 
Moutarde 

 

Caractéristiques logistiques 
Unité consommateur Pot 228 ml / 90 g 

Emballage unité consommateur Pot verre 

Poids net 200 g 

Poids brut 330 g 

Longueur - 

Largeur - 

Hauteur 8,5 cm 

Diamètre 6,77 cm 

EAN 13 UVC / GENCOD 3 760012 400201 

Colisage 
Dimension carton 315 x 230 x 93 

Poids carton 4,2 kg 

Nombre d’unité par carton 12 

Condition de stockage et / ou conservation 
A conserver à température ambiante. Après ouverture : à conserver au réfrigérateur. 

 

 

Traçabilité 
Identification N° lot : chiffres 

Numéro de lot Année de production + année de conditionnement 
+ quantième (exemple 19.20.312) 
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Caractéristiques nutritionnelles (pour 100 g) 
Energie / calories kJ 160 kJ / 665 kcal 

Matières grasses 11 g 

Glucides 2,9 g 

Protéines 7,3 g 

Sel 6,4 g 

 

 

 

 


