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FICHE TECHNIQUE 
 

Produit 
Code 43 

Dénomination CARAMEL BIO AU BEURRE SALE 

Désignation de vente Caramel bio au beurre salé 

Certificat / label Agriculture Biologique / ECOCERT 

SIQO - 
DLUO 8 mois 

Description Caramel bio au beurre salé 

 

Ingrédients 
Sucre*, crème*, beurre*, miel*, pépites de chocolat blanc*, sirop de glucose*, sel de Guérande, lécithine 
de tournesol* 
* Ingrédients issus de l’agriculture biologique 

Liste des allergènes 
- 

 

Caractéristiques logistiques 
Unité consommateur Sachet 180 g 

Emballage unité consommateur Sachet PP fond plat 

Poids net 180 g 

Poids brut 188 g 

Longueur 16 cm 

Largeur 6,5 cm 

Hauteur 5,5 cm 

Diamètre - cm 

EAN 13 UVC / GENCOD 3 760012 400560 

Colisage 
Dimension carton 220 x 160 x 130  

Poids carton 1,61 kg 

Nombre d’unité par carton 8 

Condition de stockage et / ou conservation 
A conserver à température ambiante. 

 

 

Traçabilité 
Identification N° lot : chiffres 

Numéro de lot Année de production + année de conditionnement 
+ quantième (exemple 19.20.312) 
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Valeurs nutritionnelles pour 100g : 

Energie 1834 Kj-435 KCal, Matières grasses 12.6g 

dont acides gras saturés 8.6g ; 

Glucides 80g dont sucres 78.9g ; 

Protéines 1.1g ; Sel 0,89g 

 


